Branchenblick

Neuer
Web-Auftritt

Herzstuck der neu
uberarbeiteten Website
von Nestlé Professional

ist eine umfangreiche
Rezeptdatenbank. (ber
550 Ideen lassen sich
nach individuellen Kri-
terien filtern. Die Sammiung enthalt neben Nahrwertangaben eine Liste der
enthaltenen Allergene. Im neu gestalteten News-Bereich finden sich Trends,
Events und Seminare, Ernahrungstipps und Kochwissen, die nach Schlagwor-
tem durchsucht und iiber die neue Sharing-Funktion mit Interessierten geteilt
werden konnen. www.nestieprofessional.de

Wirtschaftliche Verpflegung

Die Verpflegungsleistung gehort nur zum Sekundérbereich einer Gesund-
heitseinrichtung, trotzdem zugleich zu den elementaren Dienstieistungen im
Gesundheitsbetrieb. Um den Verpflegungsbetrieb friihzeitig zu optimieren oder
neu auszurichten, gibt die DVKC am 29. November im Klinkum Leverkusen
einen Einblick in Instrumentarien und Vorgehensweisen. Thematisiert werden
u. a. Controlling-Instrumente fur Verpflegungsbetriebe, Beschaffungsmanage-
ment sowie Finanzierungsmodelle fir Kichenneubauten oder -modernisie-
rungen. Weitere Informationen und Anmeldung unter: www.dvkec.de
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Wollen auch Sie nicht l&nger nur reden, sondern handeln?
Das Resultat von Fastfood und falscher Emahrung
sind ubergawichtige Kinder und Jugendiiche.

Durch Ihre Spende unterstitzen Sie den Gaschmacksunterricht an Schulen

- der Weg zur korpergerechten Ernahrung.

Gaschaftsstelle Toques d'Or Stiftung,
Winnender StraBe 12, 73667 Kaisersbach-Ebni
Tel: 07184/2918-112 Fax: 07184/2018-120
E-Mail: info@toquesdor-stiftung.de » www .toquesdor-stiftung.de
Spendenkonto: BW Bank, BIC SOLADESTE0, IBAN: DE72 6005 0101 7883 5004 21
Mitglied im Bundesverband Deutscher Stiftungen, Mitglied im Initiativkreis

Stuttgarter Stiftungen, Mitglied im Bundesverband der Verbraucherverbinde &.V.
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| NEWS UND AKTUELLES
» Hochschulsozialpakt ) GroBauftrag gewonnen

| gefordert Aramark verpflegt ab 1. Aprl 2017 |
Das Deutsche Studentenwerk die Mitarbeiter der Stadtwerke
bekraftigte auf der Mensatagung Miinchen. An sieben Standorten

I 2016 seine Forderung nach einem des Energieversorgers wird der |
Bund-Lander- Hochschulsozialpakt®  Caterer die Betriebsgastronomie

iibernehmen, darunter die Zen-
trale, das Ausbildungszentrum und

| fiir die soziale infrastruktur fir
Studierende. Fiir den Ausbau und

| die Sanierung der Mensa-Kapazita-  verschiedene Betriebshofe. Das |
ten der 58 Studentenwerke seienin  Catering-Untemehmen setzte sich im
den kommenden Jahren 800 Mio. €  Rahmen einer dffentliichen Ausschrei-

| notwendig. Der Paktsoll ein Ge-  bung durch, wwwammarkde |
samtvolumen von 2,25 Mrd. € .

| naben. www.studenterwerke.de P UTZ bei lkea |

o s Finf Kaffeeprodukte umfasst die

| b Stérke zeigen neue UTZ-zetizete indaus |
Dehoga Bayem-Prasident Uich N.  dkologischem Anbau stammende
Brand| und Landesgeschéftsfilrer ~ Serie Pétér, die ab sofort in den lkea

| Dr. Thomas Geppert luden gemein-  Restaurants und Bistros zum Einsatz
sam mit Timo Burger, Geschaftsfiilh-  kommt. Dieser Schritt ist Teil der

| rung Burgis, zur Parnerdialogver-  Bemiihungen, dass Lebensmittel |
anstaltung in die Karfoffelakademie  aus verantwortungsbewussten und

I nach Neumarkt und gewdhrien so  nachhaltig bewirtschafteten Quellen |
einen Einblick in die Produktion stammen. www.ikea.com
von Burgis. Neben neuen Impulsen, ) .

| Trends sowie aktuellen Informa- P 100-fach HeiBgetrénke |
tionen aus der Branche stand der  gainen 100. Standort erdffnete

| Rohstoff Kartoffel im Mittelpunkt.  chicco di caffe, Anbieter von
www.burgis de Kaffeebars in der Gemeinschaftsver-

. ~ pflegung, Anfang Oktober. In einem
|} Klinik mit Room Service maﬁdwmmmenve;wgm |
Beim Room Service im Krankenhaus  nun sechs Mitarbeiter die Gaste mit

| Kbnnen Patienten bestellenwas sle  HeiBgetranken, einem Friinstiicks- |
wollen und wann sie wollen, Wer angebot, Kuchen und Geback sowie

| einen solchen Service anbieten will,  ganztégig mit einer Snackauswahl. |
kann von Pemcon eine Machbar- www.chicco-di-caffe.de
keitsstudie durchfiiven fassen, die : .

| ua EDV-Anforderungen, Persona- P Umweltfreundliche Kalte |
bedarf und ein maBgeschneidertes  Ab 2020 diirfen Kaltemittel mit einem

| Room Service-Design (Speisekarte)  Trelbhauspotenzial (GWP) Giber 2.500 |
umfasst. www.pemcon.at nur noch aufgearbeitet oder recycelt

. r Instandhaltung oder Wartung
WillkommensgruB fishit Kiichenverantwortiichen daher,

I Zum Semesterbeginn servierte das ~ bereits bel der Neuanschaffung von |
Studierendenwerk Tibingen-Hohen-  steckerfertigen Kilhigeraten darauf

| heim in den Mensen in Tiibingen,  zu achten, dass nur Kattemittel mit
Stutigart-Hohenheim, Reutlingen, einem geringen GWP zum Einsatz

| Nirtingen und Rottenburg Speziali-  kommen. Dazu gehdren z. B. die |
taten aus dem Landle, darunter Adande-Varicool-Kiihischubladensys-
einen Schwabenteller mit Puten- teme mit dem umweltfreundlichen

| schnitzel und ein Alblinsenragout mit  Kiltemittel R 600a des Untemeh- |

3 Maultaschen. www.my-siuwe.de mens. WWww.eurocool-consuft. com 3

Vernetzte Profikiiche

Standardisiert, optimiert, vernetzt — unter diesem Motto veranstaitet der Fach-
verband GroBkucheneinrichtungen im HKI Industrieverband am 15.12.2016
ein HKl-Forum. Es greift die Thematik App und mobile Endgerate auf, ebenso
wie die Thematik Profikiiche, gebindelt mit Digitalisierung und ladt die Teil-
nehmer in die GroBkiiche von morgen ein. Erstmalig findet die Weiterbildung
im Internationalen Congresscenter Stuttgart in Kooperation mit der Landes-
messe Stutigart statt. www.hki-onfine.de
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BIOFACH- U1/
Mit der MensaCard bezahlen
Studierende an der Universitat Kon- into organic

stanz Kaffee, Mittagessen und Co.
schnell und bargeldlos. Seit 2015
kann man an einer Station vor der
Mensa GieBberg nicht nur das ak-
tuelle Guthaben abfragen, sondern
gleichzeitig Menschen in Not un-
terstiitzen. Beim Auflegen der Karte
werden automatisch 10 ct fur einen
guten Zweck abgebucht. Bislang
kamen mehr als 1.500 € zusam-
men. So sammelt das Studieren-
denwerk Seezeit seit dem letzten
Semesterbeginn im Oktober z. B.
fur die Opfer von Hurrikan Matthew
In Haiti. www.seezeit.com

Weltleitmesse fiir Bio-Lebensmittel

Hygienisches Cook & Chill

Hygiene hat bei der Gemeinschaftsverpflegung oberste Prioritat. Dieser Kom-
mentar erldutert die Lebensmittelhygiene-Norm DIN 10536:2013-03 bei
Cook & Chill-Verfahren, die erstmals Anforderun-
gen an dieses schon weit verbreitete, modeme
Verfahren zur Speisenproduktion im GV-Bereich
festiegt. Dem Normtext folgend erklart der Autor
alle Festiegungen, angefangen bei der Planung
und Ausstattung der Betriebsstatte Uber die
Bedingungen zur hygienischen Produktion, den
Betriebsablauf der Herstellung von Speisen
mittels Cook & Chill-Verfahren bis hin zur
Ausgabe an den Verbraucher. Der Kommentar
dient als Orientierungshilfe bel der Planung
bzw. Umstellung von Betriebsstatten auf
dieses Produktionsverfahren. Er unterstitzt
aber auch Lebensmitteluntemehmer, die

das Verfahren bereits anwenden, bei der Umsetzung
aller lebensmittelnygienischen Anforderungen. Dr. T. Reiche: Lebens-
mittelhygiene bei Cook & Chill-Verfahren. Berlin: Beuth, 70 Seiten, 76 €.

PROFIS AUS GASTRONOMIE,
HOTELLERIE, CATERING UND

GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG
TREFFEN SICH!

Die Weltleitmesse fiir Bio-Lebensmittel Gberzeugt:
+ Networking rund um den AuBer-Haus-Markt
+ Experten fiir Bio-Einsatz in GroRkiichen
+ Kompakter Uberblick zu Lieferanten fiir Gastronomie
und Gemeinschaftsverpflegung
+ Impulsgebende Fachvortrage, spannende Diskussionsrunden
und Showkochen auf der Erlebniswelt GASTRONOMIE
+ Geflihrte Messerundgange
Besuchen Sie auch die Erlebniswelten VEGAN, WEIN
und OLIVENOL - auf der BIOFACH.

BIOFACH.DE/GASTRO -
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Generationswechsel

Ende September ibergaben Rosemarie und Peter Eppers sen. die Geschéfis-
filhrung des Familienunternehmens nach dber 30 Jahren an Sohn Peter Eppers
jun. (Kaufm, Geschaftsfuhrung), Tochter Nicole Leyendecker-Eppers (Techn.
Geschaftsfiihrung) sowie Schwiegersohn Ralf Leyendecker (Geschaftsfuh-
rung Vertrieb und Marketing). Es firmiert nun als GmbH & Co. KG. Die neue
Fuhrungsspitze ist selbst seit Gber 20 Jahren in leitenden Funktionen im
Unternehmen tam Zu den kinftigen Zielen zahlen u. a. die Ausweitung des
- _ Exports, der gezielte Ein-
o satz neuer Medien,
die Etablierung des
Profi-Online-Shops
sowie kundenspe-
zifische Losungen.
Auch die Ausweitung
des Bio-Sortiments
sowie die Umstellung
von Palmfett auf
Salfett sollen fori-
gesetzt werden.
WWW.eppers-gewuerze.de
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